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origens:

Madagascar, Sao Tomé, Filipines, Panama, Brasi
Ghana, Perd...

. Un tast que de ben segur us sorprendra.
Iniciem el tast amb una introduccié a la historia de la xocolata i
seguidament es fa un tast de 6 varietats diferents de xocolata,
maridat amb 6 vins diferents.

Condicions del tast

Nosaltres portem tot el material necessari: vins, copes, plats, xocolates, etc. R
El tast esta pensat per fer-lo en una sessio de 1Th-1h30 de durada, amb una explicacié teorica introductoria,

seguida d’un tast comentat de 6 xocolates i el seu maridatge corres sonent.

La durada del tast es pot adaptar a peticié del client. -y - T
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Caldria una habitacié forca il-luminada, amb espai ampli per a cada assistent i per a poder col-locar les copes
i els plats. Com que totes les explicacions es faran amb el suport d'un projector de Power Point, caldra una
superficie blanca per a poder projectar les imatges i un endoll on poder connectar I'aparell.
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Els cursos seran impartits per Xavier Bassa i Valls, millor sumiller de Catalunya al concurs Nariz de Oro 2012.
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http://www.ccma.cat/video/embed/4069131

Sumiller titulat, per I'escola de Restauracié i Hostalatge de Barcelona
Técnic Superior en Enologia i Viticultura, per I'escola Merce Rossell de Sant Sadurni de Noia.
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